CODIGO: 2BS-FR-0019

PROCEDIMIENTO: ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE CONTRATOS

FECHA: 19-08-2015

VERSION: 4

INFORME SUPERVISORES SEGUIMIENTO CONTRACTUAL

POLICIA NACIONAL

Sefior Brigadier General

Director de Bienestar Social
Bogota D.C

Sincelejo Sucre, 05 de agosto de 2019

No. S-2019-060699-DESUC CERSI
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Asunto: Informe de supervision N°08-1-087-18 Mes reportado julio 2019

contrato.

3.
1. PRORROGA No. 2. ACLARATORIO No. MODIFICATORI 4. OTROS
O Nn
INCIO: . :
TERMING: FECHA: FECHA: FECHA:
7. PLAZO DE BIENES Y/O SERVICIOS CONTRATADOS RECIBIDO PENDIENTE POR RECEPCION
5. OBJETO 6. CONTRATISTA EJECUCION 15. OBSERVACIONES
8. DESCRIPCION 9. CANTIDAD 10. VALOR 11. CANTIDAD 12. VALOR 13. CANTIDAD 14. VALOR
Vigencia: 2019 AL 2020
incio 18 de Enero 2019
termino: 31 de enero de
2020
ARRENDAMIENTO DE LOS
ESPACIOS PARA EL
SERVICIO DE CAFETERIA Y
RESTAURANTE DEL CENTRO ARRENDAMIENTO 12 MESES 14 $4.007.632,94 1 MES $321.467,88 6 MESES $1.928.807,28 Reporte del contrato correspondiente al
OSCAR AUGUSTO DIAS g ' ’ N A .
RECREATIVO SINCELEJO DE RIVERA CORPAS Adicién: mes de junio, el contratista realizo el pago
LA DIRECCION DE — . de julio sin presentar mora.
BIENESTAR SOCIAL POLICIA inicio:
NACIONAL UBICADO EN LA
CIUDAD DE SINCELEJO
termino:
VALOR TOTAL $4.007.632,94 $321.468 $1.928.807,28
sl 17. Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con lo establecido en las clausulas y especificaciones técnicas del contrato,
— en la fecha o fechas establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos soportes, descritos en el numeral 23. del presente formato.
16. El contratista cumplié con lo establecido con las clausulas contractuales?
18. En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, diligenciar el numeral 19 del presente formato, para lo cual anexo comunicacion oficial S-
NO._ X 2019-045192-DESUC_del 05-07-2019, mediante la cual se informa al ordenador del gasto, el no cumplimiento de las obligaciones pactadas en el




19. RELACION DE OBLIGACIONES INCUMPLIDAS

20. [TEM Y/O NUMERAL

21. DESCRIPCION DE LA ESPECIFICACION TECNICA

22. OBSERVACION Y SOPORTES QUE EVIDENCIAN EL INCUMPLIMIENTO.

EQUIPOS Y UTENSILIOS

El arrendatario durante la vigencia del contrato, debe cumplir con las disposiciones de la Resolucidn 2674 de 2013 en su capitulo Il "Equipos

El Contratista No hace entrega del Plan de mantenimiento de equipos como cronograma de

1 S . - . mantenimiento, calibracion de los equipos de refrigeracion y certificado de buen estado de los
y Utensilios", donde tendra en cuenta los siguientes parametros: N -
equipos y utensilios.
DOCUMENTOS TRANSVERSALES ENTRE SGSST, SGA, ALIMENTOS Y BEBIDAS
PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del contrato, realizara . P . 2
1 A i ; f R N . . No hace entrega de lista de chequeo de limpieza y desinfeccion.
mediante listas de chequeo las inspecciones sobre el estado de limpieza de areas, equipos y superficies.
1. DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO
CONDICIONES SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
El oferenteno envio a planilla correspondiente al periodo de junio
El arrendatario se debe comprometer al pago de las prestaciones Sociales alas que esta obligado de acuerdo ala modalidad de contrato que
3 tenga con las personas que prestan sus servicios, para lo cual debera entregar cada mes al supervisor de contrato previo al pago de la De igual manerano le ha cancelado la liquidacién de la sefiorita YEISY BOHORQUEZ CC.
facturala planilla que evidencia el cumplimiento con lo solicitado, y de esta forma gestionar el pago. 1104009960, quien se desempefié como administradora hasta el 12 de marzo de 2019.
El arrendatario debera anexar la matriz de Elementos de Proteccién Personal e Individual de acuerdo ala exposicion de peligros y riesgos en . . . -
. N P . ; A El oferente realizo la entrega de la matriz, mas no realizo la entrega fisica de algunos elementos,
5 donde debera contemplar la frecuencia de entrega del elemento, asi mismo anexara registro de entrega del EPP o EPI con su respectiva . . o
o ni la respectiva capacitacion.
capacitacion.
ET Contratista envio documento el dia 15/02/19, pero no envio el cronograma de ejecucion del
6 Programa de 5S orden y aseo.
programa.
El Contratista envié documento del plan de emergencia,
-No realizo la entrega del extintor TIPO K.
7 El arrendatario de espacio deberé realizar la identificacién de amenazas y determinar la vulnerabilidad del espacio arrendado con el objetivo - No realizo la entrega del botiquin.
de elaborar el plan de emergencia dotando el espacio con los materiales necesarios para dar respuesta. -No doto el espacio asignado con sefializacién de emergencia.
-No ubico camilla de emergencia.
-No realizo la entrega de acta de capacitacién del plan y elementos de emergencia.
ETarrendatario entregara el esquema de vacunacion de acuerdo con el Sistema de Vigilancia Epidemiologico de Riesgo Biologico que deba , —
8 . . X . . - El contratista no entrego esquema de vacunacion.
cumplir con sus trabajadores independientes de su forma de vinculacién.
9 El arrendatario reportara todos los accidentes de trabajo presentados de forma mensual con sus respectivos soportes de acuerdo al El contratista No enviainforme de accidentes.
to de ley. 1401 de 2007 (mayo 14) “Por la cual se r lai igacion de inci y accidentes de trabajo”. :
10 El arrendatario adjuntarainforme de comportamiento de indicadores de ausentismo y accidentalidad El contratista No enviainforme de accidentes y ausencias.
El arrendatario adjuntara las actas de forma mensual del Comité Paritario de Seguridad y Salud en el Trabajo de acuerdo al Decreto 614 de .
11 ‘o Lo El contratista No hace entrega del acta de los COPASST.
1984, Resolucion 1016 de 1989, Decreto-Ley 1295 de 1994, Ley 1562 de 2012 y Decreto 1072 de 2015, Resolucién 2013 de 1986. ! 9
Prevencién en Riesgo Quimico, de acuerdo con el "Convenio No. 170 y la Recomendacién ntimero 177 sobre la Seguridad en la Utilizacién de
los Productos Quimicos en el trabajo”, adoptados por la 77a. Reunién de la Conferencia General de la O.l.T., Ginebra, 1990
LEY 55 DE 1993 (Julio 2) 4
- . A El No h las fich . h it
12 Diario Oficial No. 40.936., de 6 de julio de 1993, contratistaNo aci:':ﬂ”:\fiabﬁfd:j d';::éfg;'g:fos z‘::sdezseg“”dad y matriz de
Visto el texto del "Convenio nimero 170y la Recomendacién nimero 177 sobre la Seguridad en la Utilizacién de los Productos Quimicos en p :
el Trabajo", adoptados por la 77a. Reunién de la Conferencia General de la OIT, Ginebra, 1990 que a la letra dice:
El arrend io debera plir con lo sefialado en el Capitulo 6, del Decreto 1072 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico
Reglamentario del Sector Trabajo”, define las directrices de obli io i parai el Sistema de Gestion de la
i | | T j -SST, li | | Gbli i | . . " . .
13 Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST), que deben ser aplicadas por todos los empleadores publicos y privados, los contratantes de El contratista No hace entrega del plan de trabajo anual a ejecutar en la presente vigencia.

personal bajo modalidad de contrato civil, comercial o administrativo, las organizaciones de economia solidariay del sector cooperativo, las
empresas de servicios temporales y tener cobertura sobre los trabajadores dependientes, arrendatarios, trabajadores cooperados y los
trabajadores en mision.

CONDICIONES DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL




Para los residuos peligrosos que se lleguen a generar por parte del arrendatario dentro de las instalaciones arrendadas, en cumplimiento del
objeto del contrato (actividades de lavado y desafeccion, actividades de control de plagas y vectores, entre otros), asi como puede ser por
arreglos locativos en estas instalaciones a su responsabilidad, por cambio o0 mantenimiento de alguno de los equipos eléctricos o
electronicos de su responsabilidad y/o propiedad o demas situaciones que se puedan presentar. Debera cumplir con el manejo y disposicion
final adecuada establecida en el Decreto 1076 del 26/05/2015 - TITULO 6 “RESIDUOS PELIGROSOS” - Articulo 2.2.6.1.1.1. al Articulo 2.2.6.2.3.6;
enfatizando en lo que determina el Articulo 2.2.6.1.4.4, incisos “ay b” del Decreto en referencia, “Son obligaciones del consumidor o usuario
final de productos o sustancias quimicas con propiedad peligrosa:
a) Seguir las instrucciones de manejo seguro suministradas por el fabricante o importador del producto o sustancia quimica hasta finalizar
su vida atil y;
b) Entregar los residuos o desechos peligrosos pos consumo provenientes de productos o sustancias quimicas con propiedad peligrosa, al
mecanismo de devolucion o retorno que el fabricante o importador establezca.”

De esto todos los costos y logisticas parala gestion y disposicion final segura, sera asumida por el arrendatario y de sus proveedores.

El contratista no entrega formato de registro de generacion y pesaje

2.El contratista No hace entrega del Formato de registro de revisién y mantenimiento de los
equipos eléctricos y electronicos.
1. El contratista No hace entrega del Registro de generacién, pesaje y seguimiento de gestion.
2.El contratista No hace entrega del registro de revisiéon y mantenimiento de los equipos
eléctricos y electrénicos.

El Arrendatario, debera garantizar que los productos utilizados en las instalaciones a arrendar y para el cumplimiento del objeto del
contrato, respecto alalimpiezay desinfeccion, al igual que los elementos para envasar o suministrar los alimentos que apliquen para su
consumo y suministro, deberén contener caracteristicas de biodegradabilidad; en cumplimiento alo establecido en el Manual de
Contratacion de la Policia Nacional y su modificaciones, respecto a los elementos de aseo y cafeteria, en especial vasos, empaques,
desechables para alimentos y detergentes y desengrasantes para las actividades de aseo.

No se podréa utilizar, ni fomentar el uso de envases de icopor, pitillos y revolvedores de plastico; paralo cual el arrendatario buscara
alternativas con caracteristicas de biodegradabilidad.
El arrendatario realizara coordinacion con el supervisor del contrato paraincentivar e

impulsar, la campafia de vasos MUGS, liderada por el SGA del punto de servicio.

El contratista No hace entrega de las hojas de seguridad.

El arrendatario se compromete durante la vigenciay ejecucion del objeto del contrato, a desarrollar y cumplir con las buenas practicas
ambientales con relacion al ahorro y uso eficiente del aguay la energia, asi como el manejo integral de residuos sélidos (no peligrosos y
peligrosos), establecidas por el punto de servicio, en el marco de la Implementacion del Sistema de Gestion Ambiental y que contribuyan al
cumplimiento de la politica ambiental y objetivos ambientales institucionales. En donde debe realizar actividades de socializacion,

sensibilizacion y/o capacitacion al personal a su cargo, en estas tematicas.

El contratista No hace entrega del Plan de Capacitacion SGA

ETarrendatario, debe garantizar que 10s equipos eleciricos y electronicos de su propiedad o responsabilidad que se encueniran en las
instalaciones arrendadas para el cumplimiento del objeto del contrato, cumplen con los requerimientos de la Energy Star y/o tienen
caracteristicas de eficiencia energética o bajo consumo de energia. Asi también garantiza que sus baterias y acumuladores no contienen
cadmio, plomo o mercurio.

Paralos productos que aplique la etiqueta de eficiencia energética segln lo establecido en la Resolucién 4 1012 del 18/09/2015 del Ministerio
de Minas y Energia, sus modificatorios y complementarios

1.El contratista No hace entrega de las Fichas técnicas de los equipos eléctricos y electrénicos
existentes, discriminando sus caracteristicas y componentes.

2.No hace entrega de la Copia de la etiqueta de eficiencia energética o copia o sello de energy
star.

El arrendatario, debe garantizar que no se hara vertimiento o disposicion directa o indirectamente, a lared sanitaria de aguas residuales
existente en el punto de servicio o cuerpos de agua superficiales aledafios, de residuos que contengan sustancias quimicas, residuos de
comida, residuos de aceites vegetales u otros elementos que puedan alterar de manera significativa las caracteristicas fisicoquimicas y
denominacion de las aguas residuales vertidas en el punto de servicio o generar obstruccién de lared sanitaria. De lo cual se debera dar
estricto cumplimiento durante la ejecucién del contrato, con el fin de no ser objeto de sanciones ambientales o afectar los sistemas de
tratamiento para las plantas de tratamiento de agua residual (donde exista este tipo de tratamiento en las instalaciones del Contratante).

1.No hace entrega del Registro de generacidon, pesaje y seguimiento de gestion.
2.No hace entrega del Registro de revisiéon y mantenimiento de los equipos eléctricos y
electrénicos.
3.No hace entrega del Registro de generacion, pesaje y entrega a disposicion final o
aprovechamiento de aceite de cocina usado (ACU).

Para el manejo de aceite de cocina en cumplimiento del objeto del contrato, el arrendatario deberé realizar y asumir los costos parala
recoleccion, almacenamiento temporal, para la posterior entrega para aprovechamiento y/o disposicion final adecuada a gestor autorizado y
debidamente registrado ante la autoridad ambiental de la jurisdiccién, del aceite de cocina usado generado.

El arrendatario debe dar cumplimiento a las obligaciones establecidas en la Resolucién 0316 del 10/03/2018 "Por la cual de establecen
disposiciones relacionadas con la gestion de los aceites de cocina usados y se dictan otras disposiciones”. Asi como se debe dar
cumplimiento alos requerimientos y condiciones establecidas por la autoridad ambiental competente de la jurisdiccion, en relacion al
manejo adecuado de estos residuos. Aplica para las instalaciones que dan en arriendo para funcionamiento de Restaurante.

En el caso de las Cafeterias, de generarse pocas cantidades de este residuo, las cuales ningtin gestor realice su recoleccion por la baja
oferta; el arrendatario podra hacer la entrega en los "puntos limpios establecidos por los gestores de ACU" existentes en el municipio o
ciudad més cercano alas instalaciones arrendadas. Seguln los lineamientos y canales de entrega establecidos en la Resolucién 0316 del

10/03/2018. (Evidenciado mediante registro fotografico).

1.El contratista No hace entrega del Formato de registro de generacion, pesaje y entrega a
disposicién final o aprovechamiento de aceite de cocina usado (ACU).
2.No entrega los Soportes de registro y permiso del gestor autorizado para aceites de cocina o
vegetales usados.




MANEJO DE RESIDUOS ORGANICOS, APLICA PARA LOS PUNTOS DE SERVICIO QUE TIENEN DESTINADO EL FUNCIONAMIENTO DE
RESTAURANTE.
Dar alo enla 2640 de 2007. “Por la cual se reglamentan las condiciones sanitarias y de inocuidad en la
produccién primaria de ganado porcino destinado al sacrificio para consumo humano” - Articulo 14. “B Pra para la Ali 16
Animal —- BPAA” - Literal f) “Queda prohibi i porci con resi de la ali humana o con visceras o carnes de otras
especies animales”; razén por la cual se solicita al Arrendatario el cumplimiento de este articulo, con ala disposicion adi day
manejo, conforme alanormade los residuos de alimentos.
NOTA: seglin matriz enviada aplica para puntos de servicio CEVAH, CEVEC, CEVAR, CERSI, CEVTO, CEVAM, CEVPI, CEVAC, CEVOCy
CEVAS

El contratista No hace entrega del formato de registro de recoleccidon, pesaje y entrega de
residuos no peligrosos. No hace entrega del registro de pesaje de los residuos generados  El
contratista No hace entrega de la presentacion de empresa, entidad o fundacién alacual se
realizaré la entrega de residuos orgénicos. No hace entrega del formato de entrega a externos de
los residuos orgéanicos generados. No hace entrega del registro de entrega de residuos organicos
para procesos como compostaje, lombricultivo, biogas.

CONDICIONES “BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA”

El arrendatario debe cumplir con lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013 Capitulo I, Articulo 14, literal (2)

ETcontratista No hace entrega del cronograma de "Tos uniformes" a utilizar durante la vigencia

ET arrenaararo aepe CUmpITT CON Ta EAUCACION y Capacitacion
(Resolucién 2674/2013, Articulos 12y 13. Articulo 36.)

del contrato.
ETCOMTasta envia qoCUmMento ae capactt s

que evidencie la sustentacion de los temas y tampoco se ajusta a la Resolucidn 2674/2013,

Articulos 12 v 13 Articulo 36

El arrendatario debe cumplir con lo dispuesto en la Resolucidn 2674 de 2013 en su capitulo V, articulo 24 sobre la obligatoriedad de contratar
"por horalabor" un profesional o personal técnico en alimentos, quien realizara el acompafiamiento del desempefio de:

1. El programa de capacitacion del personal manipulador de alimentos.
2. En laverificacion de los puntos criticos de control y practicas higiénicas en la manipulacién e inocuidad de los alimentos
3. Cumplimiento de los registros de los formatos para dar cumplimiento al Plan de Saneamiento Basico del arrendatario.
4. Todas las demas disposiciones para cumplir las Buenas Practicas de Manufactura.

El contratista No hace entrega de la hoja de vida del profesional o técnico en alimentos y anexara
copiadelaEPSy ARL.

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

El arrendatario debe cumplir con el Control de materias primas e insumos
(Decreto 561 de 1984, Art. 89. Resolucién 2674/2013, Articulo 16, Numerales 1, 3, 4y 5; Articulo 35, Numerales 1, 2y 3. Resolucién 5109 de
2005. Resolucién 1506 de 2011. Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y 835 de 2013.)

Debe realizarse inspecciones organolépticas de los insumos verificando apariencia, olor, color, lote, fechas de vencimiento, condiciones del
empaque (sin abolladuras, propio del alimento, sin pérdida de vacio segtin aplique).

En el caso de frutas y verduras deben inspeccionarse que no tengan magulladuras, hongos, picaduras de animales indice de madurez, sin
presencia de material extrafio como tierra, insectos, entre otros.

Paralos huevos se debe verificar que no se encuentren fisurados, ni rotos, ni sucios, con ausencia de plumas, sangre y excremento, con
cascaralisay color uniforme. Con fechay nimero de lote.

Los enlatados deben tener el respectivo registro sanitario, ademas se debe verificar que el envase no se encuentre deteriorado, abollado,
corroido, o con presencia de gas interior.

Los productos no deben presentar abombamiento en ninguna situacion, de presentarse alguna de estas situaciones los productos deben ser
rechazados.
Para las latas importante que se almacenen boca debajo de manera que podamos observar la fecha de vencimiento, ademas para protegerlos
de contaminacién por animales

El contratista No hace entrega de los formatos de recepcién de productos, materias prima e
insumos allegada al punto de servicio.

El arrendatario debe cumplir con el Manejo de temperaturas (Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425.Resolucidn 2674/2013, Articulo 18, Numeral 3.1,
3.2,33y5)

El contratista no cumple con este item.

El arrendatario durante la vigencia del contrato, debe garantizar la calidad e inocuidad de las materias primas e insumos, por lo tanto
presentard un plan de muestreo que incluya el andlisis microbiolégico, sugiriendo los siguientes grupo de alimentos:

Producto preparado restaurante (Parametro INVIMA)
Producto de panaderia (Parametro INVIMA)
Producto de panaderia relleno con crema o carnico (Parametro INVIMA)
Ensalada de frutas y/o verduras (Parametro INVIMA)
Jugo o pulpade fruta (Resolucién 3929 de 2013)
Productos pre cocidos congelados
Agua potable

El plan de muestreo debe incluir la frecuencia de toma de muestras, segtn lo establecido por el profesional.

El contratista No hace entrega de los Resultado de los examenes de laboratorio y acciones de las
desviaciones presentadas




El arrendatario debe cumplir con evitar la Contaminacioén cruzada
Resolucién 2674/2013, Articulo 16, Numeral 7; Articulo 18, Numeral 7; Articulo 20, Numeral 5; Articulo 35,
Numeral 4.

Tener presente larotacién de los alimentos mediante el manejo adecuado de los insumos por medio de la técnica PEPS (primero en entrar,
primero en salir) y/o PVPS (primero en vencer, primero en salir).

Se debe de excluir del area de almacenamiento de alimentos, todo producto quimico, téxico, elementos de aseo y otros productos diferentes
aalimentos.

envia los pasos para evitar la contaminacién cruzada mas no el procedimiento y ejecucién, por tal

El documento enviado por el Contratista No se ajusta a lo solicitado, teniendo en cuenta que

motivo se devuelve.
No hace entrega del certificado de calibracién de los termémetros.

El arrendatario debe cumplir con las Condiciones de almacenamiento Resoluciones 683/2012, 2674/2013 Articulo 16, Numeral 5y 6. Articulo
33, Numeral 9.

Para almacenar alimentos &cidos (jugos, salsas), se deben utilizar vasijas de peltre, vidrio o porcelana, nunca de aluminio o cobre.

PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS

No hace entrega del procedimiento y ejecucién, para dar cumplimiento alos requisitos de la
Resolucion 2674 de 2013 Articulo 5y 6. Articulo 33 Numeral 9.

CAFETERIAS /RESTAURANTE CENTROS VACACIONALES Y RECREATIVOS

El arrendatario debe cumplir con las disposiciones de la Resolucién 2674 de 2013 en su capitulo VI, articulo 35 sobre la PREPARACION Y
SERVIDO DE ALIMENTOS:

El recibo de insumos e ingredientes parala preparacién y servido de alimentos se hard en un lugar limpio y protegido de la contaminacién
ambiental y se almacenaran en recipientes adecuados.

Los alimentos o materias primas crudos, tales como, hortalizas, frutas, carnes y productos hidrobiolégicos que se utilicen en la preparacion
de los alimentos deben ser lavados con agua potable corriente antes de su preparacion.

1.El contratista No hace entrega de las listas de chequeo de limpieza y desinfeccion.

2.No hace entrega del procedimiento de inocuidad, proteccién y preparacion de los alimentos.

El contratista No hace la instalacion de sefializacién informativa.

El arrendatario durante la vigencia del contrato debe visualizar en habladores un procedimiento donde indique la manera como debe
realizarse paso a paso, con el tipo de desinfectante, concentracién y tiempo de exposicién.

El arrendatario debe cumplir con la Resolucién 316 de 2018, por la cual se establecen disposiciones relacionadas con la gestién de los
aceites de cocina usados y se dictan otras que aplican alos productores, distribuidores y comercializadores de aceites vegetales
omestibles, generadores (industriales, comerciales y servicios) y gestores de Aceite de Cocina Usado (ACU), se debe tener en cuenta:

Establecer un procedimiento para el uso de grasas o aceites que deben ser de manejados de manera controlada. En el procedimiento se
incluira que:

Seréan descartados los aceites cuando hayan sido usados para preparar alimentos fuertes (pescado). El aceite o grasa no debe ser usada
cuando presente variacion en su olor caracteristico o presente aspecto desagradable.

No mezclar el aceite usado con aceite nuevo, puesto que se generan sustancias no aptas parala salud.

Entregar el aceite usado a empresas y/o entidades autorizadas por el Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible, para su disposicion
final.

1.El contratista No hace entrega del procedimiento manejo de aceites usados y disposicion final
2.No hace entrega del manifiesto de la disposicion final del aceite usado.

3.No hace entrega del registro de peso de aceite usado.

El contratista arrendatario no cumple con este item

El arrendatario se comprometera al uso de cédigo de colores para las tablas de picar y uso de cuchillos, para evitar la contaminacién
cruzada.

El arrendatario establecera un procedimiento estandarizado para el control y manejo de alérgenos.
En el procedimiento se establecera:
Laclasificacion, aimacenamiento y manejo de los alérgenos

El contratista No hace entrega del procedimiento y ejecucién en el manejo de alérgenos.

Como seinformara al cliente del contenido de alérgenos en los productos

TRANSPORTE DE ALIMENTOS




te de Ali

El arrendatario supervisara, que:
Los medios de transporte y los recipientes en los cuales se transportan los alimentos o materias primas, deben estar fabricados con
materiales tales que permitan una correcta limpiezay desinfeccion.

Se permite transportar conjuntamente en un mismo vehiculo, alimentos con diferente riesgo en salud plblica siempre y cuando se
encuentren debidamente envasados, protegidos y se evite la contaminacién cruzada.

Se prohibe disponer los alimentos directamente sobre el piso de los medios de transporte. Para este fin se utilizaran los recipientes
canastillas, o implementos de material adecuado, de manera que aislen el producto de toda posibilidad de contaminacion

por su naturaleza representen riesgo de contaminacién del alimento o la materia prima.

sanitarios que garanticen la adecuada proteccion y conservacion de los mismos, para lo cual las autoridades sanitarias realizaran las
actividades de inspeccion, vigilanciay control necesarias para velar por su cumplimiento

El arrendatario garantizara que el transporte de alimentos debe realizarse en vehiculos autorizados para tal fin, los cuales tengan visible la
leyenda “Ti i

la proliferacién de microorganismos, como el deterioro de los insumos. Si
los insumos requieren ser refrlgerados o congelados se debe garantizar que se mantengan siempre las condiciones de la cadena de frio.

Se prohibe transportar conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos o materias primas con sustancias peligrosas y otras sustancias que

Los vehiculos destinados al transporte de alimentos y materias primas deben cumplir dentro del territorio colombiano con los requisitos

El contratista No hace entrega de la certificacion de la Secretaria de Salud Distrital o del
municipio con concepto "Favorable" para el transporte de alimentos de los proveedores que
estaran durante lavigencia del contrato.

DOCUMENTOS TRANSVERSALES PARA SGSST, SGA, ALIMENTOS Y BEBIDAS
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: Conformado por los soportes resultantes de cada uno de los siguientes items

El arrendatario debera presentar el “PLAN DE SANEAMIENTO” a desarrollar en las instalaciones a arrendar, donde se discriminen los

programas: Limpiezay desinfeccién, Desechos sélidos, Control de plagas y Abastecimiento y suministro de agua potable; de acuerdo alo

establecido en la Resolucién 2674 de 2013 en su capitulo VI, articulo 26. y en cumplimiento ala Resolucién 01801 del 19/04/2018 del
Ministerio de Defensa.

Donde el “PLAN DE SANEAMIENTO”, debera ser un documento escrito donde se los i | de ej 16
procedimientos, cronogramas, formatos de registros y listas de chequeo por cada programa antes referenuado y demaés que sean
necesarios, teniendo en cuenta los servicios, actividades y productos ofrecidos para el cumplimiento del objeto contractual.
Este Documento debe contener como minimo los soportes referenciados por lanormatividad, asi como las actividades y soportes que se
relacionan enseguida para cada programa.

El contratista no hace entrega de la copia del documento "PLAN DE SANEAMIENTO" - No hace
entrega de los Formatos de registro y listas de chequeo debidamente diligenciadas de los
seguimientos realizados a cada uno de los programas del "PLAN DE SANEAMIENTO”.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe establecer, los procedimientos de limpieza
y desinfeccion satisfaciendo las necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe tener por

escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso, tiempos de
contacto y los equipos e implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpiezay desinfeccion

No hace entrega del PLAN DE SANEAMIENTO" y el "PROGRAMA LIMPIEZA Y DESINFECCION". -
El contratista No hace entrega de las fichas técnicas y hojas de seguridad de los productos

utilizados para el lavado, limpiezay desinfeccién.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del contrato, realizara

mediante listas de chequeo las inspecciones sobre el estado de limpieza de areas, equipos y superficies. - ROGRAMA DE LIMPIEZA Y

DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del contrato, determinara el proceso de desinfeccién que

debe realizarse con un principio activo que permita la eliminaciéon o disminucién a niveles aceptables de la carga microbiana de las areas.
superficies y equipos.

El arrendatario durante lavigencia del contrato, Realizar jornadas de dosis de choque periddico, evitando laresistencia de los

microorganismos a los desinfectantes usados, paralo cual se debe cambiar el producto o aumentar la dosis de concentracién

El contratista No hace entrega de las Listas de chequeo de limpiezay desinfeccion

No hace entrega del procedimiento de desinfeccién de choque incluido en el Plan de
Saneamiento

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del contrato, ejecutara el
cronograma de limpieza y desinfeccién de equipos, con uso de productos aptos para alimentos, biodegradables y la salud del trabajador
limpiando inmediatamente después del uso de equipos y superficies para evitar incrustaciones de grasas y suciedades.

El contratista No hace entrega del Cronograma de limpiezay desinfeccion
1.No hace entrega del formato limpiezay desinfeccion.
2.No hace entrega del formato lista de chequeo de la verificacion de limpiezay desinfeccion

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del contrato, debe asegurar
que através de la capacitacion continuay permanente, se tendrén en cuenta los temas de: los procedimientos de limpieza y desinfeccion, se
efectuara las Buenas practicas higiénicas de personal manipulador, el lavado de manos, desinfeccion, aseo personal

El contratista No hace entrega del Plan de Capacitacion.
No realiza lainstalacién de la sefializacién informativa.
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atomizadores para la aspersion de ambientes para su desinfeccion. De lo cual debe garantizar que no se utilizara recipientes como envases
vacios de gaseosas, refrescos entre otros para almacenar estos quimicos.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe establecer dentro de las instalaciones a

arrendar el espacio para el almacenamiento adecuado y seguro de los insumos quimicos que utilice para las actividades que desarrolle de

aseo, limpiezay desinfeccién en cumplimiento del objeto del contrato; teniendo en cuenta que este espacio no puede estar en la zona de
preparacion de alimentos y debe contar con buena ventilacién y/o recirculacién de aire apropiada.

En este espacio, se debe tener las fichas técnicas y hojas de seguridad de todos los productos, las cuales deben ser ubicadas en un lugar
visible. Estos productos deben contener caracteristicas y propiedades de biodegradabilidad, que no presenten alteraciones y contaminacion
al ambiente; y deben ser almacenados de acuerdo a sus caracteristicas de compatibilidad identificadas y sefialadas por matriz de
compatibilidad.

I, debe dar alas en la Ley 55 del 02/07/1993 “Por medio de la cual se aprueba el "Convenio
No. 170y la Recomendacién nimero 177 sobre la Seguridad en la Utilizacién de los Productos Quimicos en el trabajo", en relacién al manejo,
manipulacién, almacenamiento, disposicién final y demas que apliquen para este tipo de productos.
El arrendatario debe establecer dentro de las instalaciones a arrendar el espacio el lavado de elementos con los cuales realiza las acciones de
aseo, limpieza y desinfeccidn (traperos, escobas, guantes, pafios, telas, entre otros); garantizado no generar contaminacién alos alimentos o
productos a comercializar en cumplimiento del objeto del contrato y generacién de vertimientos que contaminen en las redes existentes.

A .

No hace entrega de las fichas técnicas, hojas de seguridad y matriz de compatibilidad impresas a

No hace entrega del procedimiento de desinfeccién de ambientes incluido en el Plan de
Saneamiento.
No hace entrega del esquema de las zonas o espacios requeridas y delimitadas para el
cumplimiento del objeto del contrato, que contribuyan al desarrollo y ejecucién del "PLAN DE
SANEAMIENTO".

color de todos los productos.

No hace entrega de las listas de chequeo de limpiezay desinfeccion.

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario realizaray desarrollara un plan de gestién integral de
residuos sélidos generados de las instalaciones a arrendar, donde se garanticen una eficiente labor de separacion o clasificacion,
recoleccién, conduccién, manejo, almacenamiento temporal, transporte interno - externo y disposicién final de los desechos sélidos;
teniendo en cuenta las re ilidades en el Decreto 1077 del 26/05/2015, TITULO 2 “SERVICIO PUBLICO DE ASEO” -
ARTICULO 2.3.2.1.1., ARTICULO 2.3.2.2.1.2. al ARTICULO 2.3.2.2.5.118 y de acuerdo a los lineamientos de la Resoluci6én 754 del 25/11/2014
(Ministerio de Ambiente, Vivienday Desarrollo Territorial); asi como las normas de higiene y salud ocupacional y demas normatividad legal
vigente relacionada; con el propésito de evitar la contaminacién de los alimentos, areas, dependencias, equipos y el deterioro del medio
ambiente.
Para esto, en el plan de gestion integral de residuos sélidos, se deben establecer y desarrollar como minimo las siguientes acciones:

1.El contratista No hace entrega del procedimiento de identificacién y caracterizacién de residuos

sélidos.
2.No hace entrega del procedimiento de recoleccion, transporte y almacenamiento de residuos
sélidos generados.

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN DE SANEAMIENTO. Mecanismos y estrategias para garantizar la separacién en la fuente,
dirigida alos usuarios de los servicios prestados y los funcionarios del arrendatario

El contratista No hace entrega del Plan de Capacitacién donde contemple los lineamientos
descritos la normativa vigente colombiana frente a Manejo integral de residuos sélidos.

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe suministrar los elementos necesarios para la
correcta separacion de los residuos generados en las instalaciones arrendadas; de acuerdo alos tipos de residuos generados en
cumplimiento del objeto del contrato y teniendo en cuentala codificacién de colores establecidas por la GTC 24. El arrendatario debe
garantizar las actividades de limpieza y desinfeccion de las canecas, cuando éstas se desocupen, con el fin de evitar contaminacién cruzada
y proliferacién de vectores.

1.No hace entrega del procedimiento de lavado y desinfeccién de las canecas donde se van
almacenar los residuos no peligrosos generados.
2.No hace entrega del formato de registro lavado y desinfeccion de canecas de residuos no
peligrosos.

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN DE SANEAMIENTO. Establecer la ruta interna, externay frecuencia de recoleccién para los
residuos no peligrosos (aprovechables y ordinarios) generados en las instalaciones arrendadas en cumplimiento del objeto del contrato; asi
como prever su almacenamiento temporal (lugar que debe ser alejado a la zona de produccidn), teniendo en cuenta evitar olores ofensivos y
controlar la proliferacién de vectores; y posterior coordinar la entrega para aprovechamiento y disposicion final. Donde el arrendatario debe

contar y asumir a su costo con las herramientas, insumos y EPP necesarios pararealizar larecoleccion y traslado de los residuos.

Realizar el registro y pesaje de los residuos no peligrosos (aprovechables y ordinarios) generados en las instalaciones arrendadas en
cumplimiento del objeto del contrato. En donde para llevar a almacenamiento temporal de los residuos aprovechables, éstos deben estar
limpios y secos. El arrendatario debe tener y asumir a su costo las herramientas, elementos, EPP y bascula parala ejecucién de actividad. En
donde de acuerdo ala coordinacién con el supervisor del contrato, se apoyaréa en la entrega para aprovechamiento y/o disposicién final.

El arrendatario sera el Gnico responsable de realizar laremocién de los residuos con la ayuda de guantes de caucho o alguna herramienta
que le evite el contacto con ellos, por ningtin motivo haré operacién directa con lamano. Este funcionario no debe tener asignada otra tarea
simultanea que lo ponga en contacto con menaje limpio o alimentos.

1.No se realiz6 lareunién ni entrega del acta.
2.El contratista No hace entrega del formato de registro de recoleccién, pesaje y entrega de
residuos no peligrosos aprovechables y ordinarios) generados; incluidos los residuos organicos.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe entregar el diagndstico realizado por una
empresa autorizada con concepto favorable vigente por la Secretaria de Salud de la Jurisdiccion (Region, Departamento, Metropolitana,
Distrito o Municipio, segtn aplique) para las instalaciones arrendas

El contratista No hace entrega del Documento Diagnéstico de control de plagas, realizado por una
empresa autorizaday especializada.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN DE SANEAMIENTO. Los quimicos usados deben ser para uso en cocinas, y deben
presentar cronograma de rotacién de productos. El uso de los quimicos no podré en ninglin momento poner en riesgo lainocuidad de los
alimentos; estos productos deben contener caracteristicas y propiedades de biodegradabilidad, que no presenten alteraciones y
contaminacion al ambiente; y deben ser manejados en las areas aintervenir de acuerdo a sus caracteristicas de compatibilidad identificadas
y sefialadas por matriz de compatibilidad, durante la ejecucién de las actividades de control de plagas

El contratista No hace entrega de las copias de hojas de seguridad de los quimicos a utilizar.




PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario enviaré al supervisor del contrato las constancias de
trabajo realizado por la empresa especializada el cual debe contar con el concepto sanitario favorable vigente para la ejecucién de las
actividades.

Larealizacion de las actividades de control de plagas y vectores debe tener en cuenta las novedades presentadas en las instalaciones . n -
n . A . . A L 1.No hace entrega de la constancia de trabajo de la empresa especializada.
arrendadas (calendario académico, temporadas altas y/o otras disposiciones), por tal motivo se deben coordinar con antelacién con el
supervisor del contrato. . P . . P
p 2.No hace entrega de las fichas técnicas y hojas de seguridad de los elementos quimicos.
El arrendatario debe asegurar que el personal de laempresa encargada del control de plagas y vectores, ingresara al punto de servicio con
todas medidas de bioseguridad, presentar pagos de seguridad social y certificacion que acredite laidoneidad de la actividad.
No se admitiran animales domésticos en el servicio de alimentacion como medida de control natural.

El control solicitado en éste item, es diferente al control realizado por los puntos de servicio de la Direccion de Bienestar de la Policia
Nacional.

PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe realizar laidentificacién y documentacion sobre el tipo
de fuente de abastecimiento, disponibilidad de almacenamiento y respectivos tratamientos para consumo en las instalaciones del
Contratante (este Gltimo aplica, segun las instalaciones y fuentes existentes); para el agua a utilizar en las instalaciones arrendadas y con la
cual se dard cumplimiento del objeto del contrato.

El contratista No hace entrega del procedimiento identificacion de la fuente abastecimiento,
tratamiento de agua para consumo y almacenamiento
Documento "PLAN DE SANEAMIENTO" - generalidades y alcance “PROGRAMA AGUA
POTABLE".

Formato de registro de control de pHy Cloro residual.
PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario establecera un procedimiento para garantizar la calidad e . . .
A A " - . . L A . ) No hace entrega del registro de control de pHy Cloro residual, de acuerdo a frecuencia
inocuidad del agua a utilizar en los procesos de preparacién, manipulacién y elaboracién de alimentos y/o bebidas (jugos, etc.) o de las h SO
S . . n A ? establecida en el procedimiento del programa.
actividades de lavado con agua potable a los que son sometidas las materias primas e insumos (frutas, verduras, hortalizas, huevos, etc.)

PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario en coordinacion con el Supervisor del contrato, realizara
seguimiento alas acciones de limpiezay desinfeccion del tanque de almacenamiento de agua potable que se encuentre conectado al
suministro de agua de las instalaciones arrendadas. Esta actividad debe ser realizada por empresa certificaday avalada por secretaria de
salud. Mediante concepto sanitario favorable vigente.

La periodicidad de lavado y desafeccion de tanques, debe realizarse minimo cada 6 meses, segtn lo establecido en el Decreto 1575 del
09/05/2007.

No hace entrega de las planillas del control de PH y CLORO Residual.|

ATENCION DE AUDITORIAS Y VISITAS INTERNAS Y EXTERNA. El arrendatario debe estar disponible para las diferentes auditorias y visitas
internas y externas, al igual que auditorias o visitas por parte de las autoridades ambientales, sanitarias y del Ministerio de Trabajo al punto
de servicio. En donde debera tener en las instalaciones arrendadas la documentacién pertinente y establecida como soportes en las

condiciones técnicas del contrato. No hace entrega de los Soportes establecidos para la ejecucion y cumplimiento del objeto del
. e n " . L . - contrato, segln las condiciones técnicas y obligaciones del mismo.
Paraello, el supervisor del contrato, notificara previamente al arrendatario sobre las fechas de ejecucion de las respectivas auditorias o
visitas programadas para la Entidad e informaré en el momento que las autoridades lleguen a las instalaciones arealizar las respectivas
visitas e inspecciones que apliquen segin su competencia.

el oferente no harealizado el pago correspondiente al mes de mayo, el cual presenta morade
1 las descrita en el contrato N° 08-1-087-18 interes del 5% adicional al canon de arrendamiento, se le ha notificado mediante comunicacién
oficial N° S-2019-035643-DESUC de fecha 20/05/19
23. DOCUMENTOS TECNICOS OBLIGATORIOS ESTABLECIDOS EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS, INCLUYENDO LAS AMBIENTALES, DE SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL Y OTROS.
24.ITEM Y/O NUMERAL 25. DESCRIPCION DE LA ESPECIFICACION TECNICA

26. OBSERVACION Y SOPORTES QUE EVIDENCIAN EL CUMPLIMIENTO.

CONTRATO DE PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES O PROFESIONALES

Para el caso de prestacion de servicios personales o profesionales que afecten la conformidad del servicio: fecha en la cual le fue suministrada lainduccién establecida Con base en lainduccién recibida, el contratista cumplié con el objeto contractual
establecido S| NO

Grado y Nombre del Supervisor : Subintendente MAURICIO ANDRES MURCIA CORTES Firma

Cargo ADMINISTRADOR CENTRO RECREATIVO SINCELEJO
Teléfonos: 3209353360-2750096
Anexos:




CENTRO RECREATIVO SINCELEJO
ANEXONo.1 PARA CONTRATOS DE OUTSOURSING

1.1. AVANCE EN LA EJECUCION DEL CONTRATO:
(Describir el porcentaje de ejecucién del contrato Vs lo programado, realizar gréfica con andlisis comparativo de acuerdo a su ejecucion, relacionar seqtin sea el caso unidades o centros de costos beneficiados y comparativo respectivo, de acuerdo a consumos periédicos)

Avance de Cumplimiento — junio 2019

1
o . .

1.2. CONTROLES EJERCIDOS DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO:

(Describir en forma detallada los controles realizados en el periodo reportado)

1.3. NOVEDADES PRESENTADAS DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO:

(Relacionar los inconvenientes presentados y acciones tomadas para lograr la oportuna ejecucién del contrato) A la fecha el sefior contratista ha cumplido parcialmente con lo propuesta en su portafolio de servicios y las clausulas de contrato en referencia, siendo notificado mediante

comunicacion oficial No. S-2019-016270-DESUC — CERSI - 29.10 del 9-03-2019, S-2019-017420-DESUC de fecha 14/03/19, S-2019-035643-DESUC de fecha 20/05/19, S-2019-039218-DESUC de fecha 04-06-2019 S-2019-041890-DESUC de fecha 13-06-2019, S-2019-048825-DESUC de
fecha 04-07-2019

NOTA: CORRESPONDE AL INFORME FINAL DE EJECUCION: Sl NO__X

Si su respuesta es positiva, tener en cuenta de relacionar lo siguiente:

CENTRO RECREATIVO SINCELEJO
ANEXO No.2 INFORME DE RE-EVALUACION PROVEEDORES
No. Contrato Fecha suscripcion

El objetivo de estare-evaluacion, es verificar el desempefio que tuvo el proveedor durante la ejecucién del contrato, dejando evidencia mediante registro que permita latoma de decisiones, teniendo como base los informes de seguimiento que realiz6 el supervisory a
través de los cuales se realizé su evaluacion.

1. (El proveedor cumplié en forma oportuna de acuerdo con lo establecido en las clausulas del Contrato ? SI_x_ NO. FF PROVEEDORFOE SANCTONADS: ST—— 0
2. Los bienes suministrados por el proveedores cumplimieron con los requisitos de calidad establecidos en las especificacioens Sl x NO EL PROVEEDOR FUE SANCIONADO: SI NO.
técnicas? - f—

Grado y Nombre del Supervisor : SI- MAURICIO ANDRES MURCIA CORTES Firma

Cargo ADMINISTRADOR CENTRO RECREATIVO SINCELEJO
Teléfonos: 3209353360
Anexos:




INTRUCCIONES PARA DILIGENCIAR EL FORMATO Y ANEXOS

1. PRORROGA .Indique si en el trascurso del tiempo reportado, se realizaron adiciones en tiempo (prérrogas) al contrato, de ser asf indique la nueva fecha de inicio y termino de la misma.
2. ACLARATORIO. Indique si en el trascurso del tiempo informado se realizaron aclaratorios de ser asi indique la fecha del mismo.

3. MODIFICATORIO. Indique si en el trascurso del tiempo informado se realizaron modificatorios de ser asi indique la fecha del mismo

4. OTROS. Indique si en el trascurso del tiempo informado se realizaron otro tipo de actividades dentro del contrato informado.

5. OBJETO. Relacione el objeto contractual pactado en el anexo No.1 “DATOS DEL CONTRATO".

6. CONTRATISTA. Relacione la Razén Social de la Persona Juridica y/o nombre de la Persona natural con quien se suscribié el contrato.

7. PLAZO DE EJECUCION. Relacione el plazo de ejecuci6n pactado en el contrato, estableciendo la fecha de inicio, est4 a partir de lo establecido en el clausurado contractual, asi mismo relacione la fecha de termino.

Nota. Para el caso de adiciones incluya la nueva fecha de inicio y término establecida en la misma.

8. DESCRIPCION DEL BIEN Y/O SERVICIO CONTRATADO. Relacione los bienes y/o contratados o el nimero de los periodos establecidos para la prestacion de servicios (Cuando hay varios elementos no se requiere relacionarlos todos, se hace alusion a la clausula pertinente.
9. CANTIDAD DEL BIEN Y/O SERVICIO CONTRATADO. Relacione el nimero de bienes y/o servicios contratados o el nimero de los periodos en la prestacién de servicios

10. VALOR DEL BIEN Y/O SERVICIO CONTRATADO. Relacione el valor en niimeros corresponde a los bienes y/o servicios contratados.

11. CANTIDAD RECIBIDA. Indique el nimero de bienes y/o servicios entregados por el contratista o el nimero de los periodos cumplidos en la prestacion de servicios.

12. VALOR RECIBIDO. Relacione el valor que corresponde a la entrega realizada del bien y/o servicio durante el periodo reportado.

13. CANTIDAD PENDIENTE POR RECEPCION. Relacione en niimero la cantidad pendiente por recibir o el tiempo por ejecutar en lo que corresponde a servicios.

14. VALOR PENDIENTE POR RECEPCION. Indique el valor pendiente por ejecutar correspondiente al bien y/o servicio contratado.

15. OBSERVACIONES. Relacione en esta casilla las aclaraciones, conclusiones y/o recomendaciones que crea pertinentes con el fin de establecer en forma clara el estado y porcentaje real de ejecucion del contrato o la existencia de algun riesgo de incumplimiento.

16. El contratista cumpli6 con lo establecido con las clausulas contractuales?

17. Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con lo establecido en las clausulas y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos soportes, descritos en el numeral 23. del
18. En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, diligenciar el numeral 19 del presente formato, para lo cual debe anexar la comunicacion oficial No del , mediante la cual se informa al ordenador del gasto el no cumplimiento de las
19. RELACION DE OBLIGACIONES INCUMPLIDAS.

20. ITEM Y/O NUMERAL. Relacione el nimero de la obligacién en incumplimiento de acuerdo a lo pactado en el acuerdo de voluntades.

21. DESCRIPCION DE LA ESPECIFICACION TECNICA. Relacione una a una las obligaciones y/o especificaciones técnicas dejadas de cumplir por el contratista durante el periodo de tiempo informado en el formato de supervision.

22. OBSERVACION Y SOPORTES QUE EVIDENCIAN EL INCUMPLIMIENTO. Comunicacién oficial dirigida al ordenador del gasto mediante la cual se informa el no cumplimiento de las obligaciones por parte del contratista.

23. DOCUMENTOS TECNICOS OBLIGATORIOS ESTABLECIDOS EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS, INCLUYENDO LAS AMBIENTALES, DE SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL Y OTROS.

24. [TEM Y/O NUMERAL. Indique el nimero de la obligacién pactada a la cual es necesario anexar acopio documental para certificacién de su cumplimiento.

25. DESCRIPCION DE LA ESPECIFICACION TECNICA. Relacione una a una las obligaciones y/o especificaciones técnicas certificables.

26. OBSERVACION Y SOPORTES QUE EVIDENCIAN EL CUMPLIMIENTO. Se deben relacionar las actividades o soportes que demuestren el cumplimiento a las especificaciones establecidas en el contrato, evidenciando con que documento se dio cumplimiento y soportes exigido.

NOTA:
1. Para supervisién de contratos de Outsoursing utilizar el anexo No. 1, y la primera hoja del formato.




